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CAKE BOUTIQUE

NUESTROS SABORES

Verona: Caramelo cremoso con escamas de sal Maldone.

Génova: Ganache de chocolate negro Cuanaia Valhonae 70%
aromatizado con Coinfreau.

Palermo: Canache de chocolate negro Callebaute 55%
aromatizado con café de origen.

Lucca: Canache de chocolate con leche Ariaga Lactée Valhona®
y toffee con escamas de sal.

Milan: Ganache de chocolate con leche Ariaga Lactée Valhonae y
praliné de avellana.

Florencia: Cremoso de chocolate blanco Ivoire Valthonae
aromatizado con vainas de vainilla natural de Madagascar.

Roma: Ganache de chocolate blanco Ivoire Valthonce aromatizado
con café de origen.

Siena: Gonache de chocolate blanco Ivoire Valhonoe y pasta
natural de pistacho.

Murano: Cremoso de chocolate blanco Ivoire Valhonae y
frambuesa natural.

Napoli: Crema de limon natural ecologico.

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

Los simbolos al lado de cada variedad le permitiran identificar los
alergenos presentes en dicha receta.

LECHE GLUTEN HUEVOS ~ CACAHUETES FRUTOS DE SESAMO SOA SULFITOS
CASCARA

Todos nuestros macarons pueden contener trazas de:
Huevos Cacahuetes, frutos de cascara, Sésomo, Suffitos, Gluten, Leche, Soja



